
 
 

 
 

      
  

 
TAGESKARTE 

12.00 – 18.00 Uhr 

Salate & Vorspeisen 
Bunter Blattsalatteller (ACGHLM) 
Bio-Olivenöl | French Dressing 8 €          

 
Caesar Salat (ACFGHLM) 
Parmesan | Tomate | Croûtons 9 € 
 
Burrata (ACGHLM) 
Walnuss | Rucola | Rote Rübe                                17 € 

 
 
Suppen 
Klare Rinderbouillon (ACFGHLM) 
Kräuter-Frittaten 8 € 
 
Zillertaler Graukäsesuppe 

Röstzwiebel | Croûtons                                           11 € 

 
 
Hauptspeisen 
Hausgemachte Spinatknödel (ACGHLMO) 
Karotte | Junglauch-Butter | Parmesan                20 € 
 
Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb (ACGHLN) 
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren                      29 € 
      
Heimisches Forellenfilet gebraten (ACDFGHLMNO)  
Gerstlrisotto | wilder Brokkoli | Kräuteröl               35€                        

 
Hausgemachte Nudeln (ACGHLMO)     
Hirsch-Bolognese | Parmesan                                17 € 
oder  
vegane Arrabiatta Sauce                                         16 € 

 
Konfiertes Maishendlbrüstchen (ACGHLMO)    

Caesar Salat | Parmesan | Tomate | Croûtons    25 € 
 
Posthotel Rindfleisch Sandwich (ACGHLMO)    

Pommes | Zwiebel | Rucola                                     29€ 
 
Ragout vom Gerloser Hirsch (ACGHLMO)    

Spätzle | wilder Brokkoli | Preiselbeersauce          26€ 
 

 

       Desserts 
Kaiserschmarren (ACGH) 
Apfelmus | Preiselbeeren                                         17€ 

 
 
 

 

     
 
 
   

 
LUNCHMENU 

12 a.m. – 6 p.m. 

Salads & starters 
Mixed leaf salad (ACGHLM) 
organic olive oil | French dressing          8 € 
 
Caesar salad (ACFGHLM) 
parmesan | tomato | croûtons 9 € 

 
Burrata (ACGHLM) 
walnut | arugula | beetroot         17 € 

         

 
Soups 
Beef bouillon (ACFGHLM) 
shredded herb pancakes            8 € 

 
Local cheesesoup “Graukäse” (ACFGHLM) 

fried onion | croûtons                                               11 € 

 
 
Main dishes 
Homemade spinach dumplings (ACFGHLMO) 
carrot | leek butter | parmesan                               20 € 
 
„Wiener Schnitzel “of local veal (ACGHLN) 
parsley potatoes | cranberries                                29 € 

 
Fillet of local trout (ACDFGHLMNO) 
barley risotto | wild broccoli | herb oil                    35 €  
 
Homemade pasta (ACGHLMO)   
homemade game bolognese | parmesan            17 €  
or        
vegan arrabiatta                                                       16 €  

 

Confit chicken breast (ACGHLMO)    
caesar salad | parmesan | tomato | croûtons      25 € 

 
Posthotel beef sandwich (ACGHLMO)    
french fries | onion | arugula                                    29€ 
 
Ragout of local venison (ACGHLMO)    

spaetzle | wild broccoli | cranberry jus                   26€ 

 
       

  Desserts 
„Kaiserschmarren“ (ACGH) 
apple sauce | cranberries         17 € 

  


